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Azienda Agricola Elena di Gianmaria CunialAzienda Agricola Elena di Gianmaria CunialAzienda Agricola Elena di Gianmaria CunialAzienda Agricola Elena di Gianmaria Cunial 

da Parma seguire le indicazioni per Traversetolo- 

Neviano degli Arduini. 

All’uscita di Traversetolo, dopo circa 2 km, voltare 

a destra in direzione Mulazzano, l’azienda si trova 

sulla destra dopo 1 km. 
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SALUTI 

 Alberto PazzoniAlberto PazzoniAlberto PazzoniAlberto Pazzoni 
Sindaco di Traversetolo 

 

MODERATORE 

Attilio Del ReAttilio Del ReAttilio Del ReAttilio Del Re    
Direttore Ist. Chimica Agraria ed Ambientale Univ. Cattolica Piacenza 
 

INTERVENTI 

“La cultura del vino: odio“La cultura del vino: odio“La cultura del vino: odio“La cultura del vino: odio----amore”amore”amore”amore”    

Leone ArsenioLeone ArsenioLeone ArsenioLeone Arsenio    
Medico Nutrizionista dell’Azienda ospedaliero-universitaria di Parma 

 

“Sicurezza alimentare per il consumatore “Sicurezza alimentare per il consumatore “Sicurezza alimentare per il consumatore “Sicurezza alimentare per il consumatore     

tra percezione e realtà”tra percezione e realtà”tra percezione e realtà”tra percezione e realtà”    

Ettore CapriEttore CapriEttore CapriEttore Capri    
 Università Cattolica del Sacro Cuore - Panel PPR di EFSA 

 

“La certificazione del vino biologico: problematiche “La certificazione del vino biologico: problematiche “La certificazione del vino biologico: problematiche “La certificazione del vino biologico: problematiche     

e prospettive”e prospettive”e prospettive”e prospettive”    

Federico Di BiaseFederico Di BiaseFederico Di BiaseFederico Di Biase    
Presidente Bioagricert S.r.l. 

 

“Sicurezza nella filiera corta del vino biologico: l'esperienza di “Sicurezza nella filiera corta del vino biologico: l'esperienza di “Sicurezza nella filiera corta del vino biologico: l'esperienza di “Sicurezza nella filiera corta del vino biologico: l'esperienza di 

un produttore”un produttore”un produttore”un produttore”    

Gianmaria CunialGianmaria CunialGianmaria CunialGianmaria Cunial    
Vitivinicoltore 

 

CONCLUSIONI 

Pier Luigi FerrariPier Luigi FerrariPier Luigi FerrariPier Luigi Ferrari    
Vice Presidente ed Assessore all’Agricoltura Provincia di Parma 

 
ORE 18,00        DEGUSTAZIONE GUIDATA        

A CURA DELL’ENOLOGO PAOLO BERTON 

 
 

Sarà possibile rilevare gli immediati effetti del vino sui valori del 
sangue attraverso un test alcolemico eseguito a cura della Polizia 
Municipale del Comune di Traversetolo 

 
L’immagine negativa del vino, sedimentata 
nell’immaginario comune, è spesso frutto di 
una mancata conoscenza delle sue            
caratteristiche peculiari e soprattutto di una 
scarsa educazione al consumo. 
 
 
In realtà molteplici studi attestano che un 
consumo moderato e corretto di vino è in 
grado di apportare numerosi benefici al    
nostro organismo.  
 
 
Durante la giornata si cercherà di sfatare    
alcuni luoghi comuni su questo prodotto, e 
di accrescere la consapevolezza dei          
partecipanti sui fattori di qualità e salubrità 
specifici del vino. 

 
 
Saranno presentate le principali novità della 
certificazione del vino biologico e sarà infine 
proposta una esperienza guidata di degusta-
zione, durante la quale si forniranno le     
nozioni base per riconoscere un prodotto di 
qualità. 


